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Particularidad (calidad de unico) Armonia /
700/ Equilibrio Calidad del amargor Muestra
(-] equilibrada, amargo y astringencias suaves,
de cacao tostion perceptible, acidez frutal limpia, notas
a bayas, fruta seca y marrén, herbal, madera
oscura, especiada, atabacada, a nuez,

caramelo, panela y dulzor medio.

Agroindustria Cacaotera SAS ZOMAC es una empresa en su
mayoria de agricultores de finca tradicional del Norte del
Cauca asociados en ASPROFINCA, tiene como objetivo
producir, transformar y comercializar el grano de Cacao y sus
derivados (Nibs de Cacao, Pasta de Cacao, Chocolates de taza
y Cobertura). Nuestra principal filosofia corporativa es
transformacion de la almendra de Cacao de la regidon Norte
del Cauca, cultivado por familias afrodescendientes y negras
que tengan los cultivos en el marco de la finca tradicional
econativa en base a la concepcion de un alimento natural y
transformado artesanalmente por nosotros.
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