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EL TAMBO

En su delicado sabor predomina su acidez

70% frutal, dejando escapar mientras se saborea

una mezcla entre lo dulce y lo amargo,
de cacao rroducto de las condiciones climaticas del
territorio en que es producido. Notas frutales

En los suelos del corazon del Cauca, las familias de
Cuatro Esquinas- Tambo, cultivan chontaduro y cacao, el
primero es conocido por ser el mejor de la regién y con
el segundo, después de un arduo proceso de cosechay
un delicado procedimiento de fermentacion y secado
se obtiene una barra 70% cacao. La asociacion APACH,
fue constituida en mayo 20 de 2009 y legalizada en
septiembre 24 del mismo afo, con el apoyo de la
Corporacién Colombia Internacional quienes motivaron
a la comunidad para asociarse en torno a un proyecto
de siembra de cacao, cultivo que se realiza junto con el
chontaduro ya que se benefician mutuamente. Su lugar
de residencia es en la vereda de Cuatro Esquinas.

La Asociacion De productores Agropecuarios de Cacao
chontaduro De El Tambo Cauca, es una organizacion de
caracter productivo y comunitario donde se da lugar a la
experimentacion de  prometedoras  alternativas
productivas y la promocion de nuevas formas de reparto
justo de los beneficios y del tiempo de trabajo basados
en principios de solidaridad, igualdad, responsabilidad
social y respeto por los intereses colectivos e
individuales.
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